die STA R@ H0|m0n®

ULTRA MAX"™ Durchlauféfen

Die STAR Holman Durchlauféfen sind einfach ideal fur die Zubereitung
von leckeren Pizzen, Sandwiches, Cookies, Uberbackenem, uvm.
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Hochleistungsdurchlauféfen
mit hocheffizienter Umlufttechnologie

die ULTRA = MAX )

Impingement Ofen (Heigiuft)

Funktionsprinzip des Ofens

ﬂ Durch hunderte Disen wird die heile
Luft direkt auf das Gargut geleitet.
‘L Gleichbleibende Bandgeschwindigkeit
; und Temperatur gewahrieisten ein
u excellentes Ergebnis.
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Sehr effizienter Hitzetransfer iy :
Digitale Kontrolle flr

Bandgeschwindigkeit & Temperatur 4 E
Edelstahl-Forderband bis 81cm Breite

und einer Lange bis 231cm e s
Verfugbar mit Gas- und Elektroanschiul3 il
Stapelbar
Enorm vielseitig

zum Garen, Uberbacken, Aufwarmen etc.

Sehr einfache Bedienung i
nur einstellen - abwarten - FERTIG

Ideal fiir: - Pizza
- Sandwich
- Fisch
- Fleisch
- und vieles mehr




F&B Tec GmbH

Ubersichtstabelle

STAR.Holman Durchlaufofen

Model MaBke Transportband Produktaffnung Gewicht Heizelemente Anschlul
At b, {L®T % Hyin cm [B%L}incrm Hishe in cm in kg Ciben J Uriten Violt ¢ Wt
@ -—
MINIVEYOR®Conveyor Ofen
210HX 824 x 392 x 355 255 x 78 3.8 bis 7.7 18kg 272 220V | 2800w
214HX 924 x 494 x 355 355 x 79 38Bbis 7.7 20kg 212 2200 [ 4000

PROVEYOR® Conveyor Ofen

314Hx 1524 x 54 x 40 355 x 965 3,8 bis 10,2 40kg 4/5 38OV / S400W
318HX 1524 x 632 x 40 465 x 96,5 3.8 his 10,2 44kg 415 380V | B200W

ULTRA MAX'- Electric Impingement Ofen

UM1833  7B.2 x 772 x 50.8 48,1 x 76.2 10,2 81,9kg - 380V ( B400W
UM1850 127 x 77,2 x 508 48,1 x 127 10,2 88 Bkg - 380V | G400V
UM1850T 127 x 77,2 x 50,8 481 x 127 (Teflon) 102 88 6kg 2 3800/ B400W
™ . -
ULTRA MAX - Gas Impingement Ofen
UM1854 1539 x 999 x 582 457 x 1371 8,88 122 5k = Gas
UM3240 2037 x 1537 x 1085 81,3 x 193 8,88 325 9kg = Gas
UM3255 2403 x 1537 x 1085  &13 x 231 888 375 Shg 3 Gas
ZR

Miniveyor Serie Proveyor Serie ULTRA MAX Serie
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